MENUS PARA GRUPOS

oﬁ,/:’o

MENUS PER A GRUPS
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Desde 1940



Menus para grupos a partir de 8 personas.
Imprescindible reservar con antelacion.

MENU 1

Croquetas de Jamoén Ibérico
Boquerones de la Costa Fritos
Mejillones de Roca a la Marinera
Buinuelos de Bacalao con Romesco
Coca Mediterranea Tostada con Tomate y AOVE

Bacalao de Islandia Estilo Dopazo
Entrecot de Ternera a las Cinco Pimientas
Dorada de la Costa a la Donostiarra

Mil Hojas de Crema con Chocolate Caliente
Pifia Natural 6 Sorbete de Mango
Lionesas con Chocolate Caliente
Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla

Aguas Minerales, Xibeca
Vino Blanco Vina Do Val 6 Vino Tinto 80/20

Cafés 6 Infusiones

40,50 €

MENU 3

Calamares Y Sus Patas de la Costa a la Andaluza
Surtido de Ibéricos
Mejillones de Roca a la Marinera
Cigalas Salteadas con Cebolla
Coca Mediterranea Tostada con Tomate y AOVE

Corvina de la Costa al Horno con Gambas
Bacalao de Islandia Estilo Dopazo
Pierna de Cochinillo Asada en su Jugo

Mil Hojas de Crema con Chocolate Caliente
Pifia Natural 6 Sorbete de Mango
Lionesas con Chocolate Caliente
Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla

Aguas Minerales, Xibeca
Vino Blanco Vina Do Val 6 Vino Tinto 80/20
Cafés 6 Infusiones

MENU 5

Cigalas Salteadas con Cebolla
Calamares a la Romana
Salteado de Garbanzos con Alioli
Surtido de Ibéricos
Coca Mediterranea Tostada con Tomate y AOVE

Rodaballo del Norte al Horno a la Donostiarra
Solomillo de Ternera a las Cebolla Caramelizada

Mil Hojas de Crema con Chocolate Caliente
Pifna Natural 6 Sorbete de Mango
Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla
Tarta de Manzana Tibia con Helado de Vainilla

Aguas Minerales, Xibeca

Vino Blanco Vina Do Val 6 Vino Tinto 80/20
Cafés 6 Infusiones

5230 € 4

MENU 2

Calamares Y Sus Patas de la Costa a la Andaluza
Croquetas de Jamoén Ibérico
Gambas Rojas Salteadas con Ajo y Perejil
Cigalas Salteadas con Cebolla
Coca Mediterranea Tostada con Tomate y AOVE

Bacalao de Islandia Estilo Dopazo
Entrecot de Ternera a las Cinco Pimientas
Lubina de la Costa a la Donostiarra

Mil Hojas de Crema con Chocolate Caliente
Pifia Natural 6 Sorbete de Mango
Lionesas con Chocolate Caliente
Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla

Aguas Minerales, Xibeca
Vino Blanco Vina Do Val 6 Vino Tinto 80/20

Cafés 6 Infusiones

MENU CHULETON

Jamon Ibérico de Cebo de Campo
Croquetas de Jamoén Ibérico
Cigalas Salteadas con Cebolla
Gambas Rojas Salteadas con Ajo y Perejil
Coca Mediterranea Tostada con Tomate y AOVE

Chuleton de Vaca Sidreria Madurada
con Pimientos de Padrén y Patatas Fritas

Mil Hojas de Crema con Chocolate Caliente
Pifna Natural 6 Sorbete de Mango
Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla
Tarta de Manzana Tibia con Helado de Vainilla

Aguas Minerales, Xibeca
Vino Blanco Vina Do Val 6 Tino Tinto 828 Crianza

Cafés 6 Infusiones

MENU 6

Croquetas de Gambas Rojas
Almeja Japonica a la Marinera
Jamon Ibérico de Cebo de Campo
Maceta de Langostinos al Romesco
Coca Mediterranea Tostada con Tomate y AOVE

Rape del Norte al Albariiio con Almejas
Paletilla de Cordero Lechal Asada en su Jugo

Mil Hojas de Crema con Chocolate Caliente
Pifa Natural 6 Sorbete de Mango
Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla
Tarta de Manzana Tibia con Helado de Vainilla

Aguas Minerales, Xibeca

Vino Blanco Vina Do Val 6 Vino Tinto 80/20
Cafés 6 Infusiones

59,50 €



Menus per a grups a partir de 8 persones.

MENU 1

Croquetes de Pernil Ibéric
Seitons de la Costa Fregits
Musclos de Roca a la Marinera
Bunyols de Bacalla amb Romesco
Coca Mediterrania Torrada amb Tomaquet i OOVE

Bacalla D’Islandia Estil Dopazo
Entrecot de Vedella a les Cinc Pebres
Daurada de la Costa a la Donostiarra

Mil Fulles D'Crema amb Xocolata Calenta
Pinya Natural o Sorbet de Mango
Lioneses amb Xocolata Calenta
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla

Aigiies Minerals, Xibeca
Vi Blanc Vinya Do Val o Vi Negre 80/20

Cafés o Infusions

) 40,50 €

MENU 3

Calamars i Les Seves Potes de la Costa a L'Andalusa
Assortiment de lbérics
Musclos de Roca a la Marinera
Escamarlans Saltades amb Ceba
Coca Mediterrania Torrada amb Tomaquet i OOVE

Corvina de la Costa al Forn amb Gambes
Bacalla D'Islandia Estil Dopazo
Cama de Cochinillo Rostida en el seu Suc

Mil Fulles D'Crema amb Xocolata Calenta
Pinya Natural o Sorbet de Mango
Lioneses amb Xocolata Calenta
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla

Aigiies Minerals, Xibeca
Vi Blanc Vinya Do Val o Vi Negre 80/20

Cafés o Infusions

MENU 5

Escamarlans Saltades amb Ceba
Calamars a la Romana
Saltat de Cigrons amb Allioli
Assortiment de lbérics
Coca Mediterrania Torrada amb Tomaquet i OOVE

Rodavallo del Nord al Forn a la Donostiarra
Filet de Vedella a les Ceba Caramel-litzada

Mil Fulles D'Crema amb Xocolata Calenta
Pinya Natural o Sorbet de Mango
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Pastis de Poma Tébia amb Gelat de Vainilla

Aigiies Minerals, Xibeca

Vi Blanc Vinya Do Val o Vi Negre 80/20
Cafeés o Infusions

52,30 €

Imprescindible reservar amb antelacio.

MENU 2

Calamars i Les Seves Potes de la Costa a L'Andalusa
Croquetes de Pernil Ibéric
Gambes Vermelles Saltades amb All i Julivert
Escamarlans Saltades amb Ceba
Coca Mediterrania Torrada amb Tomaquet i OOVE

Bacalla D’Islandia Estil Dopazo
Entrecot de Vedella a les Cinc Pebres
Llobarro de la Costa a la Donostiarra

Mil Fulles D'Crema amb Xocolata Calenta
Pinya Natural o Sorbet de Mango
Lioneses amb Xocolata Calenta
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla

Aigiies Minerals, Xibeca
Vi Blanc Vinya Do Val o Vi Negre 80/20

Cafés o Infusions

CZERTE

MENU CHULETON

Pernil Ibéric d’'Esquer de Camp
Croquetes de Pernil Ibéric
Escamarlans Saltades amb Ceba
Gambes Vermelles Saltades amb All i Julivert
Coca Mediterrania Torrada amb Tomaquet i OOVE

Mitjana de Vaca Sidreria Madurada
amb Pebrots de Padro6 i Patates Fregides

Mil Fulles D'Crema amb Xocolata Calenta
Pinya Natural o Sorbet de Mango
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Pastis de Poma Tebia amb Gelat de Vainilla

Aigiies Minerals, Xibeca
Vi Blanc Vinya Do Val o Vi Negre 828 Crianca
Cafeés o Infusions

MENU 6

Croquetes de Gambes Vermelles
Cloissa Japonica a la Marinera
Pernil Ibéric d’Esquer de Camp
Test de Llagostins Al Romesco
Coca Mediterrania Torrada Amb Tomaquet i OOVE

Rap De el Nord A I'Albarino Amb Cloisses
Espatlla de Xai De Llet Rostida en el seu Suc

Mil Fulles D'Crema amb Xocolata Calenta
Pinya Natural o Sorbet de Mango
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Pastis de Poma Tébia amb Gelat de Vainilla

Aigiies Minerals, Xibeca

Vi Blanc Vinya Do Val o Vi Negre 80/20
Cafeés o Infusions

59,50 €



LOS PRIMEROS PLATOS SON PARA PICAR,
LOS SEGUNDOS Y POSTRES A ELEGIR.

ELS PRIMERS PLATS SON PER PICAR,
ELS SEGONS | POSTRES A ESCOLLIR.

Q5 TEL: 933119054 - 933114751 © 638119181

WWW.RESTAURANTEDOPAZO.COM

CONDICIONES:
& IMPRESCINDIBLE RESERVAR CON ANTELACION.
& MENUS A PARTIR DE 8 PERSONAS.

& SE PUEDE CAMBIAR EL POSTRE POR PASTEL CELEBRACION INCREMENTANDO EL MENU 1.50€
POR PERSONA.

4 PAGA Y SENAL DEL 20% AL HACER LA RESERVA o 30 DIAS ANTES DEL EVENTO.
4 NO ESTAN INCLUIDOS EN ESTOS MENUS REFRESCOS NI BEBIDAS FUERA DEL MENU.
4 El IVA ESTA INCLUIDO EN ESTOS MENUS.

4 ESTOS MENUS NO ESTAN DISPONIBLES EN FIESTAS NAVIDENAS.

CONDICIONS:

4 IMPRESCINDIBLE RESERVAR AMB ANTELACIO.

4 MENUS A PARTIR DE 8 PERSONES.

& ES POT CAMBIA EL POSTRE PER PASTIiS CELEBRACIO AMB UN INCREMENT 1,50 € PER PERSONA.
& PAGA | SENYAL DEL 20% AL FER LA RESERVA o 30 DIES ABANS DE L'ESDEVENIMENT.

4 NO ESTAN INCLOSOS EN AQUESTS MENUS REFRESCOS NI BEGUDES FORA DEL MENU.

& L'IVA ESTA INCLOS EN AQUESTS MENUS.

4 AQUESTS MENUS NO ESTAN DISPONIBLES A FESTES NADALENQUES.



